
ขนมปังเนยกรอบ หอมกรุนกรอบ อรอย
วัตถุดิบนอยอรอยมาก

ขนมปังเนยกรอบ หอมกรุนกรอบ อรอยวัตถุดิบนอยทํางายแตอรอยมาก

ขนมปังเนยกรอบ (Crispy butter bread) แอดครูตองซจะนําเสนอเมนูขนมปัง นัน่คือขนมปังเนยกรอบ เค็มๆ
หวานๆหอมอรอยทานเพลิน อรอยเด็ด รสชาติไมเป็นสองรองใคร เพื่อนๆสามารถ ทําตามไดงายๆเลยคะ ความอรอย
ระดับ 5 ดาวคะสูตรน้ีเอาไปเลย สูตรสุดคลาสสิกที่หลายคนชื่นชอบ บอกเลยวาวิธีทําไมยุงยาก แถมวัตถุดิบที่ใช
เพียง 3 อยาง ไปลุยกันเลยคะ ไปพิสูจนความอรอยกัน มาทําขนมปังเนยกรอบกัน ของอรอยอยางน้ีตองหามพลาด
มาคะ ดาวนโหลดสูตร มือขวาควงตะหลิว มือซายจับกระทะ สาวเทากาวเขาครัวไปกับเมนูขนมปังเนยกรอบกันเลย
คะ

สูตรขนมปังเนยกรอบ
ขนมปังสไลดบาง 1 แถว

เนยสดรสเค็ม 300 กรัม

น้ําตาลทราย 120 กรัม

https://baanbakery.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2/
https://baanbakery.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2/


วิธีทําขนมปังเนยกรอบ
นําขนมปังที่เตรียมไวมาหัน่1/2 หลังจากนัน้มาเรียงใสถาด นําไปตากแดดจัดประมาณ 30 นาที – 1 ชัว่โมง

นําเนยสดรสเค็ม มาตีดวยเครื่องตีความเร็วกลาง จนเน้ือเป็นครีมขาว

แลวใสน้ําตาลลงไป ตีดวยความเร็วตํ่าใหพอเขากันดี ไมตองตีนาน

นํามาทาลงบนขนมปัง ไมเยอะและไมน อยจนเกินไป

นําเขาเตาอบไฟบนลาง อุณหภูมิ 150 องศา เป็นเวลา 10-15 นาที โดยไมตองเปิดพัดลม

แลวตักออกไปพักบนตระแกรงใหเย็น เป็นอันเสร็จ ทานใหอรอยนะคะ
 

เคล็ดลับบานเบเกอรี่

นําขนมปังไปตากแดดจนผิวแหง ใชเวลาประมาณ 30 นาที ถึง 1 ชม. (คอยสังเกตุอยาใหแผนขนมปังงอ)
อบขนมปังดวยไฟบนลาง 150 c. ไมเปิดพัดลม 10-15 นาที (สังเกตุสีขนมใหเป็นสีน้ําตาลทองก็ใชได)
ขนมอบเสร็จแลวใหพักบนตะแกรงจนเย็นสนิท จากนัน้แพ็คใสถุงใสกลองไมใหโดนลม สามารถเก็บไดนาน
เป็นเดือน
นําขนมปังไปตากแดดจนผิวแหง ใชเวลาประมาณ 30 นาที ถึง 1 ชม. (คอยสังเกตุอยาใหแผนขนมปังงอ)
อบขนมปังดวยไฟบนลาง 150 c. ไมเปิดพัดลม 10-15 นาที (สังเกตุสีขนมใหเป็นสีน้ําตาลทองก็ใชได)
ขนมอบเสร็จแลวใหพักบนตะแกรงจนเย็นสนิท จากนัน้แพ็คใสถุงใสกลองไมใหโดนลม สามารถเก็บไดนาน
เป็นเดือน

ขอขอบคุณขอมูล – คุณ แมซี น องมดดี ้Channel จาก youtube

วัตถุดิบขนมปังเนยกรอบ
น้ําตาลทราย

น้ําตาลทราย ทําจากออย มีรสหวานแหลม มีทัง้เม็ดละเอียด และเม็ดหยาบ นิยมใชน้ําตาลทรายขาว เพื่อให
อาหารมีสีสวย ใสไมขุนมัว โดยสามารถนํามาทําน้ําเชื่อมและใชประกอบอาหารไดเชนกัน

https://www.youtube.com/watch?v=BNi3kWpsXT0
https://baanbakery.com/


 

https://baanbakery.com/

