
ขนมปัง​เนย​กร​อบ​ หอม​กรุน​กร​อบ​ อรอย
วัตถุดิบ​นอย​อรอย​มาก

ขนมปัง​เนย​กร​อบ​ หอม​กรุน​กร​อบ​ อรอย​วัตถุดิบ​นอย​ทํางาย​แต​อรอย​มาก

ขนมปัง​เนย​กรอ​บ (Crispy butter bread) แอด​ครู​ตอง​ซจะ​นําเสนอ​เมนู​ขนม​ปัง​ นัน่​คือ​ขนมปัง​เนย​กร​อบ​ เค็มๆ
หวาน​ๆหอม​อรอย​ทาน​เพ​ลิ​น ​อรอย​เด็ด​ รสชาติ​ไม​เป็น​สอง​รอง​ใคร​ เพื่อน​ๆสา​มา​รถ​ ทําตาม​ได​งายๆ​เลย​คะ​ ควา​มอ​รอย
ระ​ดับ​ 5 ดาว​คะ​สูตร​น้ี​เอา​ไป​เลย​ สูตร​สุด​คลาส​สิ​กที่​หลาย​คน​ชื่น​ชอบ​ บอก​เลย​วา​วิธี​ทําไม​ยุง​ยาก​ แถม​วัตถุดิบ​ที่​ใช
เพียง​ 3 อยาง​ ไป​ลุย​กัน​เลย​คะ​ ไป​พิสูจน​ความ​อรอย​กัน​ มา​ทําขนมปัง​เนย​กรอบ​กัน​ ของ​อรอย​อยาง​น้ี​ตอง​หาม​พลาด​
มา​คะ​ ดาวนโหลด​สูตร​ มือขวา​ควง​ตะ​หลิว​ มือ​ซาย​จับ​กระ​ทะ​ สาว​เทา​กาว​เขา​ครัว​ไป​กับ​เมนู​ขนมปัง​เนย​กรอบ​กัน​เลย
คะ

สูตร​ขนมปัง​เนย​กรอ​บ
ขนมปัง​สไลด​บาง 1 แถว

เนย​สด​รส​เค็ม 300 กรัม

น้ําตาล​ทร​าย 120 กรัม

https://baanbakery.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2/
https://baanbakery.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2/


วิธี​ทําขนมปัง​เนย​กรอ​บ
นําขนมปัง​ที่​เตรียม​ไว​มา​หัน่​1/2 หลัง​จาก​นัน้​มา​เรียง​ใส​ถาด​ นําไป​ตาก​แดด​จัด​ประ​มา​ณ 30 นา​ที​ – 1 ชัว่​โมง

นําเนย​สด​รส​เค็ม​ มาตี​ดวย​เครื่อง​ตีความ​เร็ว​กลาง​ จน​เน้ือ​เป็น​ครีม​ขาว

แลว​ใส​น้ําตาล​ลง​ไป​ ตี​ดวย​ความเร็ว​ตํ่าให​พอ​เขา​กัน​ดี​ ไม​ตอง​ตี​นาน

นํามา​ทา​ลง​บน​ขนม​ปัง​ ไม​เยอะ​และ​ไม​น อย​จน​เกิน​ไป

นําเขา​เตา​อบ​ไฟ​บน​ลาง​ อุณห​ภู​มิ​ 150 องศา​ เป็น​เวลา​ 10-15 นา​ที​ โดย​ไม​ตอง​เปิด​พัด​ลม

แลว​ตัก​ออก​ไป​พัก​บน​ตระ​แก​รง​ให​เย็น​ เป็น​อัน​เสร็จ​ ทาน​ให​อรอย​นะ​คะ
 

เคล็ด​ลับ​บาน​เบเก​อรี่

นําขนมปัง​ไป​ตาก​แดด​จน​ผิว​แหง​ ใช​เวลา​ประ​มา​ณ 30 นา​ที​ ถึง​ 1 ชม​.​ (คอย​สังเกตุ​อยา​ให​แผน​ขนมปัง​งอ)
อบ​ขนมปัง​ดวย​ไฟ​บน​ลา​ง 150 c. ไม​เปิด​พัด​ลม​ 10-15 นา​ที​ (สังเกตุ​สี​ขนม​ให​เป็น​สี​น้ําตาล​ทอง​ก็​ใช​ได​)
ขนมอบ​เสร็จ​แลว​ให​พัก​บน​ตะแกรง​จน​เย็น​สนิท​ จาก​นัน้​แพ็คใส​ถุง​ใส​กลอง​ไม​ให​โดน​ลม​ สามารถ​เก็บ​ได​นาน
เป็น​เดือ​น
นําขนมปัง​ไป​ตาก​แดด​จน​ผิว​แหง​ ใช​เวลา​ประ​มา​ณ 30 นา​ที​ ถึง​ 1 ชม​.​ (คอย​สังเกตุ​อยา​ให​แผน​ขนมปัง​งอ)
อบ​ขนมปัง​ดวย​ไฟ​บน​ลา​ง 150 c. ไม​เปิด​พัด​ลม​ 10-15 นา​ที​ (สังเกตุ​สี​ขนม​ให​เป็น​สี​น้ําตาล​ทอง​ก็​ใช​ได​)
ขนมอบ​เสร็จ​แลว​ให​พัก​บน​ตะแกรง​จน​เย็น​สนิท​ จาก​นัน้​แพ็คใส​ถุง​ใส​กลอง​ไม​ให​โดน​ลม​ สามารถ​เก็บ​ได​นาน
เป็น​เดือ​น

ขอ​ขอบคุณ​ขอ​มูล​ – คุณ​ แม​ซี​ น อง​มด​ดี ้Channel จาก​ youtube

วัตถุดิบ​ขนมปัง​เนย​กรอ​บ
น้ําตาล​ทร​าย

น้ําตาล​ทราย​ ทําจาก​ออย​ มี​รส​หวาน​แห​ลม​ มี​ทัง้​เม็ด​ละ​เอียด​ และ​เม็ด​หยาบ​ นิยม​ใช​น้ําตาล​ทราย​ขาว​ เพื่อ​ให
อาหาร​มี​สี​สวย​ ใส​ไม​ขุน​มัว​ โดย​สามารถ​นํามา​ทําน้ําเชื่อม​และ​ใช​ประกอบ​อาหาร​ได​เชน​กัน

https://www.youtube.com/watch?v=BNi3kWpsXT0
https://baanbakery.com/


 

https://baanbakery.com/

